
    

Weihnachten steht wieder 

einmal vor der Tür. 

 

Wir haben Ideen für Ihre Feier! 
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Nachfolgend finden Sie einige Ideen  
in und um Köln. 

    

Sollte nicht das passende für Sie dabei sein, sprechen Sie uns einfach an und wir 
planen gemeinsam mit Ihnen ein individuelles Konzept für Ihre Feier.  
 
Wir erledigen alle Absprachen mit sämtlichen Leistungsträgern. Dazu gehören 
Verträge, Überwachung von Optionen, Anweisungen, Kontrollen und der 
Zahlungsausgleich. Sie können sich voll auf die Vorbereitung Ihr Feier konzentrieren. 
Auch während Ihrer Feier halten wir Ihnen den Kopf frei. Die laufende Anleitung und 
Kontrolle aller Leistungsträger wird von uns persönlich überwacht.  
 

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage! 



3 

Degustation von internationalen Schokoladenspezialitäten und Wein 
 

Erleben Sie eine Geschmacksreise hochwertiger Produkte rund um die Schokolade 
aus verschiedenen Ländern. Erfahren Sie, welche Qualitätsmerkmale und Sorten es 
gibt, wie Rohprodukte verarbeitet werden, welche Inhaltsstoffe Schokolade und 
Kakao so attraktiv machen und welche Weine optimal zu Schokolade harmonieren. 
Bilden Sie sich unter sensorisch- fachkundiger Anleitung ein Urteil über die Güte 
einzelner Schokoladenprodukte. Zu Beginn des Seminars erleben wir die Kombination 
von Wein mit Schokolade. In der sich anschließenden großen Edelschokoladen- 
Degustation werden verschiedene Grand Cru-, Lagen-, und Gebietsschokoladen von 
weltberühmten Klassikern und Schoko- Avantgarde der Schokoladenszene verglichen. 
Produkte, die verständlich machen, wieso Kakao einst Zahlungsmittel war. 

Dauer: ca. 2,5 Stunden / Es werden 7 Weine und 19 Schokoladen verkostet.  
 

Weitere Themen  
 Käse und Wein, Ziegenkäse und französischer Wein  
 Aceto Balsamico meets Barolo & Parmesan 
Wildkräuter und Wein 
 Gewürzwelten von (A)nis bis (Z)imt 
 Fingerfood und Wein 
 Krimi & Wein 
 

Dieses Themen und einige mehr, können Sie gerne bei uns anfragen. 
Ort dieser Veranstaltungen: Köln 

Schokolade & Wein und einiges mehr! 

Erlebinsse rund um den Wein 

http://www.gourmets-for-nature.de/index.BonFromageetVinKäseundWein.2051.html
http://www.gourmets-for-nature.de/index.FingerfoodundWein.2011.html
http://www.gourmets-for-nature.de/index.ZiegenkäseundfranzösischerWein.2052.html
http://www.gourmets-for-nature.de/index.AcetoBalsamico,Barolo.2080.html
http://www.gourmets-for-nature.de/index.WildkräuterDelikatessen.2056.html
http://www.gourmets-for-nature.de/index.Krimi&Wein.5001.html
http://www.gourmets-for-nature.de/index.RotweinSeminar.1004.html
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Schätzen Sie würzige, torfige, nach Meer riechende Aromen? Lieben Sie zur 
Entspannung ein Glas Whisky zu trinken, zu träumen, dem Alltag zu entschwinden? 
In diesem Whisky-Seminar tauchen Sie in die facettenreiche Whisky-Welt ein. 
 

Vom milden Lowland zum eher torfigen Islay-Whisky 

Mit diesem Einsteiger-Seminar werden alle Whisky-Interessierten angesprochen, die 
mehr über Whiskys im Allgemeinen, weltweit und schottischen Single-Malt im 
Besonderen erfahren möchten. Geschichte des Whisky, Herstellung, Lagerung und 
Fassarten, Destillerien und Abfüller, sowie die schottischen Whisky-Regionen werden 
vorgestellt. Damit der Genuss nicht zu kurz kommt, werden natürlich auch edle 
Whiskys aus Schottland, Irland, USA und Kanada verkostet und die fachgerechte 
Degustation inkl. Sensorik von Whiskys erlernt. 

Dauer: ca. 4 Stunden / Es werden 17 Whiskeys vorgestellt 
 

Weitere Highlights  
 Schokolade, Pralinen, ... meet Whisky, Grappa & Co. 
 Rum-Tasting – erleben Sie unterschiedliche Geschmackseindrücken von Rum 
Whisky im Dunklen 
 Cognac-Tasting 
 

Dieses Themen und einige mehr, können Sie gerne bei uns anfragen. 
 

Ort dieser Veranstaltungen: Köln 

Whisky und einiges mehr! 

Whisky-Tasting 

http://www.gourmets-for-nature.de/index.Pralinen&Whisky.6701.html
http://www.gourmets-for-nature.de/index.RumTasting.6203.html
http://www.gourmets-for-nature.de/index.WhiskyCognacTasting.6202.html
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Die Kölner Brauhauskultur hat sich über Jahrhunderte entwickelt und bietet alles, was 
eine gute und unterhaltsame Stadtführung ausmacht.  
 

Es werden viele typische Begriffe erklärt, herrliche Geschichten erzählt und natürlich 
das eine oder andere Kölsch probiert.  
 
Bei dieser Führung ist es fast ein Muss, einen echten Kölner als Stadtführer zu haben. 
 

Dauer:  
Kurz 2 Stunden 
Normal 2,5 Stunden 
Lang 3 Stunden 

 
Pro Gruppe bis max. 20 Personen 
 

Selbstverständlich reservieren wir für Sie im Anschluss an diese unterhaltsame 
Führung gerne einen Tisch für Ihre Gruppe in einen Brauhaus.  
 

Ort dieser Veranstaltung: Köln 

Brauhaus-Führung & anschl. Abendessen 

Brauhaus-Führung 
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In sakralem Ambiente, einer entweihten Klosterkirche, findet man „Himmlische 
Genüsse“ und eine exklusive Genusskultur.  Bis zu 20 Personen können in der Küche, 
auf der ehemaligen Orgelempore der Kirche, in einem faszinierenden Rahmen mit 
direktem Blick in das Kirchenschiff, Kochevents, Kochkurse und private Festlichkeiten 
durchführen. Das Konzept sieht Kochkurse unter anderem auch mit Sterne- und TV 
Köchen vor. 
 

Kochen als lockeres „Get Together“  
Gemeinsam ein Menü kochen und bestehende Beziehungen stärken. 
 

Kochduell  
Mit Spaß ein festes Menü kochen oder selbst eines aus festen Zutaten innerhalb einer 
festgelegten Zeit gestalten. 
 

Change Mangement 
Lösungen gemeinsam finden. In einem Gang fehlen zwei wichtige Lebensmittel. 
 

Sparmenü  
Minimalistisch kochen und Einsparpotentiale erkennen. 
 

Ort dieser Veranstaltungen: ca. 40 km von Köln entfernt 

Ein besonderes Kochevent 

Kochkurs  

http://klosterkueche-hennef.de/typo3temp/pics/6f89d97ee3.jpg
http://klosterkueche-hennef.de/typo3temp/pics/d406f02506.jpg


7 

Es erwartet Sie eine perfekt abgestimmte Küche, freundlicher Service und passende 
Musik. Ob ein gemütlicher Bierabend, ein klassischer Galaabend in rustikalem 
Ambiente, ein Glühweinabend oder Hüttengaudi – der Phantasie sind hier keine 
Grenzen gesetzt. 
 

Aus dem Holz 100 Jahre alter Berghütten entstand in liebevoller Arbeit und 
Handwerkskunst diese original alpenländische Berghütte - für Ihre Weihnachtsfeier, 
Firmenveranstaltung oder für Ihre ganz private Feier. 
 

Ab 40 Personen ist es möglich diese tolle Hütte exklusiv anzumieten. Sitzend finden 
dann bis zu ca. 120 Personen Platz. 
 

Wählen Sie aus dem vielfältigen Angebot Ihr Lieblingsbuffet – passend zum Motto 
von bayrisch bis weihnachtlich! 
 

Genießen Sie bei gemütlichem Beisammensein und Tanz einen freundlichen Service 
und lassen Sie sich in rustikaler Atmosphäre verwöhnen. 
 

Standort dieser Hütte von November bis Januar: ca. 15 Köln von Köln entfernt! 

Feier in einer original Bayrischen Hütt´n 

Hüttengaudi  
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Barkurse für Anfänger und Interessierte.  
 
Mit Vergnügen verschaffen wir Ihnen Einblicke in die Welt des Mixens und die Kunst 
des Shakens. Insbesondere für teamfördernde Events, aber selbstverständlich auch 
bei Ihrer Weihnachtsfeier bieten sich Cocktailschulungen an.  
 
Erfahrene Barkeeper vermitteln neben Fach- und Produktwissen ebenfalls 
praxistaugliche Tipps und Tricks für Hobbymixer. 

Cocktailschulung 

Wo immer Sie es wünschen … 
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Sie möchten die Gäste Ihres Dinners unterhalten ohne den Kommunikationsfluß zu 
unterbrechen! Sie möchten den Abend auflockern! Sie möchten, dass Ihre Kunden 
den Abend in guter Erinnerung behalten! 
 

Dinnerzauberei erfüllt Ihnen diese Wünsche. Sie buchen "dezentrale" Zauberkunst. Es 
ist keine Bühne notwendig. Der Zauberer geht von Tisch zu Tisch und begeistert Ihre 
Gäste mit ausgesuchten visuell starken Zauberkunststücken. Darüber redet man noch 
lange. Die Zeit zwischen den Menügängen wird genutzt um Ihren Gästen etwas ganz 
Besonderes zu bieten.  
 

Egal, ob Ihr Dinner für 25 oder 500 Personen geplant ist, Close-up Zauberei an den 
Tischen ist kurzweilig und setzt in jeder Gästerunde Unterhaltungshöhepunkte. 

Dinnerzauberei 

Wo immer Sie es wünschen … 

http://www.bagatello.de/uploads/pics/Palais_Dinnerzauberei_01.jpg
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Täuschend falsche Kellner! 
 

Lassen Sie sich von diesen Kellnern bedienen. Nein keine Angst, Ihr Jackett wird nicht 
bekleckert und kein Bier verschüttet. Aber wundern Sie sich nicht, wenn Sie wörtlich 
genommen werden! 
 

Mit viel Spaß und Feingefühl für Gast und Situation verrichten die Kellner ihre Arbeit. 
Sie sorgen für wohltemporiertes Chaos, nicht zu schnell, aber geschmeidig. 
 

Die Kellner arbeiten im Service Team (falls vorhanden) mit und entpuppen sich 
allmählich als liebenswert verrückte Kellner. 
 

Sie verwickeln die Gäste immer mehr in kleine Späße, bis Sie schließlich den ganzen 
Saal „verzaubern“. 
 

Spritzendes Bier und bekleckerte Anzüge wird man bei diesen Kellnern nicht erleben, 
dafür erwartet die Gäste unerwartete Zauberei, vergnügliche Kunststücke, humorvolle 
Gespräche und servierte Spaßhäppchen. 

Kellner 

Wo immer Sie es wünschen … 
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Seit 1996 ist er national und international als professioneller DJ für 
Firmenevents, Galas, Hochzeiten, Geburtstage, Club- und Aftershow Partys 
unterwegs. 
 

Das besondere Talent besteht darin, durch sein Gespür für Musik die Wünsche und 
Bedürfnisse der Kunden sofort zu erkennen und diese musikalisch umzusetzen. Ein 
fundiertes Musikwissen und ein riesiges Repertoire an Musik aller Bereiche ist für ihn 
selbstverständlich.  
 

Musikalisch bewegt er sich stets am Puls der Zeit und ist aufgrund seiner langen 
Erfahrung im Business in der Lage, auch anspruchsvollen Gästen aus 
unterschiedlichen Generationen einen ausgelassenen Abend zu bescheren.  
 

Mit seinem ausgeprägten Gefühl für Dramaturgie mixt er gekonnt die Songs aller 
Genrearten und erzeugt einen Spannungsbogen zu einem wahren Hörerlebnis.  
 

Er beweist so seit vielen Jahren sein feines Händchen an den Reglern. Mit seinem 
frischen Mix aus 70er, 80er, 90er Dance Classics und Charts hat er nicht nur 
bundesweit schon zahlreiche Partys gerockt, sondern auch in Moskau, London, 
Barcelona und auf Ibiza und Mallorca geglänzt. 

DJ P. 

Wo immer Sie es wünschen … 



    

Vielen Dank  

für Ihre 

Aufmerksamkeit 

Michaela Richter 

Ottweilerstrasse 24 

D-51375 Leverkusen 

 

Telefon: 0214 – 31 22 617 

Fax: 0214 – 31 22 618  

E-Mail: info@eventausrichter.de 

www.eventausrichter.de 

 


